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KAKIGÔRI Temps de production 60

Prix (pièces) Cadeau mission

Matières premières Lait + Glaçon

Matières secondaires

Produits finis

KANELBULLE Temps de production 60

Prix (pièces) Cadeau de mission

Matières premières Farine + Cannelle moulue

Matières secondaires

Produits finis

KATAYEF Temps de production 60

Prix (pièces) Offre août 2023

Matières premières Noix + Farine de blé

Matières secondaires

Produits finis

KNISH Temps de production 60

Prix (pièces) Cadeau de mission

Matières premières Pomme de terre + Farine

Matières secondaires

Produits finis

KOLACH Temps de production 60

Prix (pièces) Cadeau mission ou 35 CR

Matières premières

Matières secondaires

Produits finis KOLACH

KOMBUCHA Temps de production 60

Prix (pièces) Cadeau événement personnel août 2020

Matières premières Thé + Sucre

Matières secondaires

Produits finis

Parcelles d'eau requises

LES MACHINES L'erreur est humaine….si vous avez constaté une erreur, svp m'en avertir. Merci

Les items en rouges peuvent être obtenus via la boîte à cadeaux
Création:  Céline Dufresne le 25 novembre 2012
Production: Serge Boucard

Mise à jour: 

Myrtille, Mousse Matcha, Mélange de noix de Lecythis zabucajo, Guimauve œuf et confetti, Bento de pomone, Barbe à papa de maîs en sucre, Glace à l'eau au chocolat, Brigadero arc‐en‐ciel, Haricot azuki, 

KAKIGÔRI

Myrtille, Confiture de fraises, Lait de poule, Latte lave, Boulette de fromage au chocolat, Crêpe du vignoble, Mélange de noix de pécan, Kouglof arc‐en‐ciel

KANELBULLES

Huile d'olive, Pain de viande au bœuf, Soupe de brocolis Champignons emballés, Pudding au caramel, Beurre à l'ail, Fromage frais oignon, Pétale de fleur laurier‐rose, Chicorée, Ciboule hybride égyptienne, 

KNISH

Citron, Dufu, Kiwi, Fraise, Citron caviar, Baie de genièvre, Jamelon, Fruit de la passion

KOMBUCHAS

Farine de Blé + Fromage

Confitures: aux myrtilles, au tomatillo violet, à la tomate jaune, à l'orange, aux taals de Palmyre, 
Marmelade: aux cerises, aux amélanches, au citron, 

Mûre, Tarte grande igname, Gâteau de lune rose shinoburedo, Praline aux noisettes, Citron, Abricot, Boulette de fromage aux grenades, Cheesecake aux cerises rainier, 

KATAYEF



KOUGLOF Temps de production 65

Prix (pièces) 5000 1 fouet électrique 5cr 1 bougeoir 5cr 12 récipients machine à kouglof
Matières premières Farine de coco + Œuf

Matières secondaires

Produits finis

Pitaya, Canneberge, Orange, Chocolat blanc, Cocktail lait de poule, Tarte au chocolat, Pudding flocon, Thé glacé, Pancake à la citrouille, Cône glacé framboise, Latté au caramel, Sucre d'orge à la grenadine, Beignet frit, Feu d'artifice, Confettis ‐ 
Sésame noir ‐ Graff ‐  Canistel ‐ Branche de quercus virginiana ‐ Fleur de tibouchina ‐ Fourrure de bassaris rusé ‐ Branche du printemps, Fleur de saule crevette, Poudr de borojo,  Aiguilles d'épicéa bleu de brewer, CD des phoques dansants, 

KOUGLOFS: Torsade sucrée de Noël, Couronne de Noêl, à l'orange, du Père Noêl, au lait de poule, chocolat ultime, du roi des neiges, glacé, épices de citrouille, d'anniversaire à la framboise, avec un filet de caramel, au sucre d'orge, des elfes, arc‐en‐
ciel, aux confettis en chocolat, sésame noir, Gâteau graff, au canistel, quercus virginiana, Tibouchina, Bassaris rusé, Gâteau branches du printemps, aux fleurs de saule crevette, au borojo, d'aiguilles d'épicéa bleu de brewer, CD des phoques 
dansants, 


